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LE POT



promos pot
Lundi Bols
Tous les pokes 
et Ramens

à 25$

Mardi et 
Dimanche 
Tartares

Dumplings 
Du Chef

 à 2$ / un. * min. 3  
   

Tous les 
tartares en 
format 6 oz

Pour 29$

Mercredi 
Huîtres

BONNE

FÊTE!

Une sélection 
d’huître

 à 1.75$ / un.

AMÈNE TA GANG 
DE 8 et +

ON T’OFFRE 
TON REPAS



nos 

entrées
soupe du chef 8.95

Salade betteraves 
et chèvre

17.95

Betteraves jaunes, vinaigrette à la 
pomme-grenade, canneberges, chèvre 
des Neiges et pistaches rôties.

Dumpling Cantonais

crevettes et porc (6x)

17.95

Porc haché, crevettes nordiques, sauce 
aux huîtres, sésame, chou nappa, shiitake 
mariné et gingembre.

El Nacho Libré 17.95
Sauce au fromage, maïs, poivrons et 
jalapeños, chorizo, pico de gallo, 
oignons confits à la bière noire, olives 
marinées et chips de maïs bleu.

Ajouter du poulet 6$ Ajouter de la guacamole 4$

Caldosas 18.95
Ceviche de crevettes, pico de gallo, jus de 
lime, huile d’olive, Ginger ale, coriandre 
fraîche, dans un sac de Fritos Hoops. 
Servi avec sauce piquante.

Guacamole au 

crabe épicé

19.95

Guacamole chair de crabe à la sauce ranch 
épicée, ananas grillés, pico de gallo, servi 
avec chips de maïs bleu.

Tataki de thon 20.95
Thon Yellowfin en croûte d’épices, marinade 
à l’orange, ponzu et sweet-chili, oignons 
verts, mandarines, wakame.

Carpaccio de bœuf  20.95
Mayo aux fines herbes, sauce vierge à 
l’huile de truffe, parmesan et roquette.

Burrata pêches 
et pistaches

26.95

Chutney de pêches, pesto d’épinards et 
pistaches, croûtons de focaccia et prosciutto.



Huîtres
DEMANDEZ À VOTRE SERVEUR 
L’ARRIVAGE D’HUÎTRES
Avec mignonette, citron et sauce piquante.

3.25 $ 
l’UNITÉ

SIDES 125 mL / 5.45

250 mL / 8.95


500 mL / 16.95

OLIVES
Olives mixtes marinées  
aux agrumes, miel et basilic.

NOIX CORNICHONS
Noix de cajou et pacanes caramélisées au sirop 
d’érable, cassonnade, cannelle et rhum Chic-Choc.

Cornichons dans une marinade à l'aneth, graines 
de céleri, moutarde et baies de genièvre.

Champignons OIGNONS MARINÉS
Champignons boutons, marinade soja, sirop 
d'érable, vinaigre de vin et anis étoilé.

Oignons perlés, graines de moutarde, vinaigre 
et sirop d'érable.

Plateaux
Duo de tartares 40.95
Deux choix parmi nos incontournables 
tartares, condiments maison, salade 
d'accompagnement et croûtons de bagel.
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L’accro du tartare

(Pour 2)

74.95

Quatre choix parmi nos incontournables 
tartares, condiments maison, salade 
d'accompagnement et croûtons de bagel.

L’antipasti d’ici 39.95
Charcuteries du marché, assortiment de 
fromages québécois, noix torréfiées, confit 
d’oignons, condiments maison, verdures 
et croûtons de bagel.
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40.951
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NOS 
tartares

Tous nos tartares sont 
accompagnés de salade verte 
sauce ranch et croûtons de Bagel.

27.95 / 4 oz

38.95 / 8 oz

Bœuf épicé du Pot
Bœuf, mayo à la sauce du Pot, paprika 
fumé, échalotes, câpres, ciboulette, 
Worcestershire, moutarde de Meaux, 
roquette, copeaux de parmesan et olives.

Bœuf “GROS MAC”
Bœuf, sauce gros mac, fromage orange, 
cornichons, échalotes, sauce Worcestershire, 
moutarde de Meaux, câpres, ciboulette, laitue 
iceberg et cornichons.

Saumon Sushi
Saumon de l’Atlantique, saumon fumé, concombre, 
poivrons rouges, réduction miel-soya, mayo au wasabi, 
fromage à la crème, ciboulette, tobiko, échalotes 
françaises, sésame, pickles de radis et concombre.

Thon prosciutto orange
Saumon teriyaki

Thon Yellowfin, mayo à l’orange fumée, suprêmes 
d’orange, échalotes françaises, moutarde de 
Meaux, ciboulette, crumble de prosciutto grillé, 
olives marinées, radis marinés et concombre.

Saumon de l’Atlantique et fumé, soya, hoisin, 
nuoc mam, tobiko, noix de cajou, jus de citron, 
ciboulette, échalotes et basilic.

CHANGER LA SALADE POUR UNE CÉSAR 5$
Thon Téquila-Lime

Changer les croutons pour chips sans gluten 2$
Thon Yellowfin, pommes vertes, jalapeños, tequila, 
sirop d’agave, échalotes, purée d’avocat, échalotes, 
ciboulette, sauce piquante Firebarn’s Tequila-lime, 
mayo aux agrumes et maïs rôti.

extra croûtons 2$

Bison et bacon
Bison, bacon, mayo à la bière, moutarde 
de Meaux, échalotes, Worcestershire, 
câpres, ciboulette, champignons 
marinés et caramel de bière.

Bison sauvage
Bison, câpres, échalotes françaises, ciboulette, 
sauce Worcestershire, noisettes torréfiées, huile de 
truffe, raifort frais, oignons et champignons marinés.



salAdes
27.95

Salade betteraves 
et chèvre
Betteraves jaunes, vinaigrette à la pomme-grenade, 
canneberges, chèvre des Neiges et pistaches rôties.

Salade césar 
au poulet
Lanières de poulet grillées, laitue romaine, 

sauce césar du Pot, croûtons aux herbes, 

bacon, copeaux de parmesan et citron.

BOLS

28.95
Ramen original
Bouillon de volaille, poulet grillé, kimchi du Pot, 
sauce hoisin et sweet chili, œuf mollet, oignons 
verts et sésame grillé.

Ramen miso au flanc de 
Porc confit et caramélisé
Nouilles ramen, flanc de porc confit, bouillon 
au miso, champignons shiitake marinés, bok 
choy, oignons verts, sésame, œuf mariné.

Kailua poké
Thon yellowfin mariné, riz, sauce soya-miel, 
concombres, radis marinés, salade wakame, 
mangues, sésame noir et blanc, mayo 
wasabi et oignons frits.

Waikiki poké
Saumon mariné à la vinaigrette à l’ananas riz, 
edamame, chou rouge, concombres, ananas 
grillés, réduction soya-miel, mayo wasabi.

Honolulu poké
Crevettes nordiques, riz, sauce teriyaki, 
mandarines, edamame, concombres, 
wakame, nouilles frites et mayo aux agrumes.

Buddha bol
Quinoa rouge, fromage feta, patates douces, pois 
chiches épicés, concombres, chou rouge mariné, 
oignons frits, citron et sauce mangue-cari.

Chili du Pot
Bœuf braisé, sauce du Pot, maïs, haricots 
rouges, poivrons, fromage Monterey Jack, 
chips de maïs bleu et crème sûre.

EXTRA PROTÉINES 7$



à manger

avec les

mains 28.95

Tous accompagnés 
de salade verte 
sauce ranch.

TACOS Crevettes
2 tacos de blé, crevettes nordiques, 
aneth, céleri, mayo, ciboulette, jus de 
citron, laitue iceberg, bacon de mer et 
huile épicée.

Tacos food truck
2 tacos de blé, porc effiloché chipotle, laitue 
iceberg, purée d’avocat, fromage Monterey Jack, 
chou rouge émincé, mayo chipotle, maïs rôti.

Tacos pollo
2 tacos de blé, poulet grillé, pico de gallo, 
coriandre fraîche, laitue iceberg et sauce ranch.

Grilled Cheese Canard
Canard confit, sauce BBQ du Pot, 
pain Panini, pommes, fromage brie.

Banh mi au bœuf +2$
Baguette de pain, bavette de bœuf, carottes 
et rabioles marinées, mayo sweet-chili au 
sésame, et coriandre fraîche.

Burger de Bœuf Deluxe
Pain brioché au sésame, fromage orange, 
tranche de bacon des fumoirs Gosselin, 
moutarde jaune Firebarn’s, relish Toundra 
Nordique, laitue iceberg.

Burger Impossible (végé)
Pain brioché au sésame, boulette végé 
Impossible, laitue, moutarde jaune 
Firebarn’s, relish Toundra, iceberg.

Ajouter de la guacamole 4$

CHANGER LA SALADE POUR UNE CÉSAR 5$



Gâteau au fromage et Oréo
Fromage à la crème, chapelure d’Oréo, coulis de fraises et noix.

Tiramisu Frangelitia
Frangelico, Tia Maria, café, fromage à la crème et noix.

Brownie choco-bacon
Chocolat, crème fouettée, bacon et noix.

Crème brûlée au lance flamme
Délicieuse crème brûlée à saveur variée, demandez à votre serveur l’inspiration du moment.

desserts 11.95

desserts
desserts

desserts
desserts

desserts
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